
 
 
 

Der perfekte Start in den Tag 

 
 hezelFRÜHSTÜCK  
von 9.00 bis 11.00 Uhr 

   
 
 
 

Gemischter Brot- und Brötchenkorb vom Brothaus | süßes Gebäck 
verschiedene Wurstwaren | Käsespezialitäten | Räucherfische 

Rührei | Speck | Grillwürstle 
Butter | Margarine | Frischkäse | Naturjoghurt 

Quark | Birchermüsli  
frischer Obstsalat | Obstauswahl 

Vielfältige Konfitüren Spezialitäten von Maintaler 
Wald- & Wiesenhonig 

Cerealien, Rosinen, Nüsse 
Müslikreationen von der Hausertsmühle aus Dinkelsbühl  

Multivitaminsaft | Orangensaft | Wasser 
Filterkaffee | Kaffeespezialitäten | Tee-Auswahl 

SECCO 
 

€ 22,oo 
 

Um Reservierung wird gebeten 
 
 

Gerne können Sie Frühstücks- oder Wertgutscheine 
auch online unter 

 www.hezelhof.com   
bei uns erwerben 

 
 
 
 
 

http://www.hezelhof.com/


 
 
 
 

APERITIF EMPFEHLUNG 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
Aperol Spritz 

Aperol, Prosecco & Soda 
 

Hugo 
Prosecco, Minze, Hollunderblütensirup & Soda 

 
Rhabarber Spritz 

Martini Bianco, Rhabarbersaft & Tonic Water 
 

Lillet Berry Spritz 
Lillet Blanc, Prosecco & Wild Berry 

 
Limoncello Spritz 

Limoncello, Prosecco & Soda 
je 0,2 l | 7.9 

 
 

Martini 
Bianco oder Rosso 

 
Sherry 

medium oder dry 
 

Pernod, 
serviert mit einer Karaffe Eiswasser 

je 5 cl | 6,4 
 
 

 

Prosecco 
 

San Simone Borgo Santo 
Spumante | brut 

 

0,1 l | 5,9 
0,75 | 35 

 



 
 
 
 
ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
 
 
hezelTafelwasser 
aus heimischen Quellen still oder feinperlend   0,375 l 3,5 

0,7 l   5,9 
 
Coca Cola | Cola zero | Fanta | Spezi | Sprite   0,2 l  3,4 

0,4 l  4,9 
 
Black Forrest Limonaden 
Bitter Lemon | Tonic Water | Ginger Ale    0,2 l  3,4 

0,4 l  4,9 
 
Orangina gelb oder rouge      0,25 l  4,5 
 
 
Almdudler         0,35 l  3,9 
 
 
Preiselbeerschorle       0,4 l  3,9 
 
 
Burkhardt Eistee  
 
Pfirsich | Blaubeere | Granatapfel | Zitrone   0,33 l  4,9 
 
 
Säfte & Nektare 
 
Ananas | Apfelsaft naturtrüb | Orange | Maracuja  
Kirschnektar | Banane | Rhabarber | Grapefruit 
schwarze Johannisbeere | rote Traube    0,2 l  3,4 

0,4 l  4,8 
 
Saftschorle von allen Säften      0,2 l  3,3 

0,4 l  4,8 
 
Frisch gepresster Orangensaft     0,2 l  5,9 
 
 
 
 



 
 
 
VOM BUFFET – KREIEREN SIE IHREN EIGENEN CAESAR-SALAD 

 
Romana Salat 
Caesar Dressing | Parmesan | Croûtons | Tomate | Oliven | Gurke      9 
create your own Caesar Salad: romana salad, parmesan, croûton, tomato, olives, cucumber 
   
dazu servieren wir Ihnen wahlweise: 
additionally, we serve you optionally 
 

- Putenbrust turkey breast     5  
 

- Waldpilze wild mushrooms     7 
 

- vier Riesengarnelen four prawns     7 
 

- Rindfleischstreifen beefstripes     7 
 
 
HEZELHOF KLASSIKER  

 
Kürbis-Ingwerrahmsuppe                                     9  
Kürbiswürfel-, kerne- und kernöl   
Pumpkin and ginger cream soup | pumpkin cubes, seeds and seed oil 
 
Gebratene Waldpilze in Rahm VEGI      19 
Semmelterrine | geschmorte Datteltomaten        
Roasted wild mushrooms in cream | homemade bread terrine | stewed date tomatoes 
 
In Olivenöl gebratene Bandnudeln | Gemüse | Waldpilze.  VEGi  19 
Rucola | Parmesan | Balsamico                                                                             
Noodles sauteed in olive oil | vegetables | chanterelles | rocket | parmesan | balsamic vinegar 
 
„Hezels geile Currywurst“     16 
Ratatouillegemüse | Süsskartoffel Pommes frites 
Hezel´s awesome currywurst| ratatouille vegetables | sweet potato fries 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb | Preiselbeeren     28  
Bratkartoffel   
Wiener Schnitzel | cranberries | roasted potatoes 
 
Filet vom Adlerfisch     24  
Safranrisotto | Zucchini 
Filet of eagle fish | saffron-risotto | zucchini 
 

HEZEL-Burger – 180 gr Rindfleisch im Laugen Bun  18 
Speck | Zwiebeln | Camembert | Jalapenos | Eisbergsalat | Skin on fries  
HEZEL burger 180 gr beef in a pretzel bun | bacon | onions | camembert | jalapenos 
iceberg lettuce | skin on fries 
 
Schäufele vom Spanferkel     24  
Kartoffelknödel | Jus  
Pork shank | potato dumplings | jus 
 
Zwiebelrostbraten     27  
Rumpsteak | hausgemachte Knöpfle | zweierlei Zwiebeln | Jus 



Roast beef | homemade dumplings | onions | jus 
 
Kleiner bunter Beilagensalat        5 
Small mixed salad 
 
 

KLEINE VESPERGERICHTE      

 
Ofenfrische Flammkuchen 
 

      “Elsässer” - Schmand | Speck | Zwiebel       12 
          “Alsatian” – sour cream | bacon | onion 
       

      “Mediterran” - Tomatensugo | Serrano | Kirschtomaten | Rucola 13 
          “Mediterranean” – tomato sauce | serrano | cherry tomatoes | rocket 
       
      “Vegetarisch” - Tomatensugo | Kirschtomaten | Rucola 11 
          “Vegetarian” – tomato sauce | cherry tomatoes | rocket 

 
Regensburger Wurstsalat  12 
Stadtwurst | Essiggurke | Zwiebel | Ei | Bauernbrot 

- plus Emmentaler  13 
Regensburg sausage salad | pickles | onion | egg | bread | emmental cheese 
 
Hezels Tomaten und Käse VEGI     10 
Auswahl von Tomaten und Ihrer Zubereitung | Manchego | Olivenöl | Sesamsalz | Balsamico | Basilikum 
Selection of different tomatoes | Manchego cheese | olive oil | sesame salt | balsamico vinegar | basil 

 
Überbackener Schafskäse     16 
Rotes Pesto | Kräuterseitlinge | Oliven   
Gratinated feta cheese | red pesto | king oyster mushrooms | olives 
 
 
UNSERE EMPFEHLUNGEN      

 
Tranchiertes rosa gebratenes Flanksteak      26 
Rosmarin Drillinge | gegrillte Tomate 
Sliced pink roasted flank steak | rosemary triplets | grilled tomato 

 
Gefüllte Maispoulardenbrust        25 
Kürbispüree | Romanesco  
Stuffed corn poulard breast | pumpkin puree | romanesco 

 
Medaillon vom Schellfisch im Lauchmantel  27 
Kartoffeln | Gemüse in Rahm 
Medallion of harddock wrapped in leek | potatoes | vegetables in cream 
 
 
DESSERT         

 
Flying Dessert     pro Glas 5 
Kleine süße Verführungen aus unserer hauseigenen Konditorei 
Flying dessert : small sweet temptations from our house pastry shop 

 
Dreierlei hausgemachtes Eis     10 
Schokolade, Vanille, Erdbeere | halbflüssige Vanillesahne | frisches Obst vom Markt 
Three scoops of homemade ice cream:  
chocolate, vanilla, strawberry | vanilla cream | fresh fruits from the market 



 
 
 
 
 
 
HEISSGETRÄNKE 
 
Sansibar Kaffee   
 
Café Creme          3,6 
Espresso           3 
Doppelter Espresso         4,5 
Cappuccino          4,4 
Latte Macchiato          4,4 
Milchkaffee          4,4 
Heiße Schokolade  
mit oder ohne Sahne         5,4 
 
 
Kaffeespezialitäten 
 
Espresso Coretto  
(mit Grappa)          6,8 
Heiße Schokolade  
mit einem Schuss Rum         7,5 
 
 

 
 
 
 
Gerne bieten wir auch Pralinen von              dazu an   

 
3 Pralinen 3 

5 Pralinen 4,5  

 
GEEISTES 
 
Eiskaffee           7,8 
Kaffee | Vanilleeis | Schlagsahne 
  
Eisschokolade          7,8 
Trinkschokolade | Vanille- und Schokoladeneis | Schlagsahne 
 



 
 
 
TEE 
 
No.1 Darjeeling Sommerpflückung      4,4 
Sommerpflückung aus dem Hochland Darjeelings  
mit zartnussiger Geschmacksnote 
 
No. 2 INGWER SANDDORN        4,4 
Intensive Mischung aus fruchtig­aromatischem Sanddorn  
und einer angenehm scharfen Ingwer­Note. 
  
No.3 Earl Grey          4,4 
Der Klassiker Earl Grey überzeugt mit intensiver Bergamotte-Note  
auf einer edlen Schwarzteemischung 
  
No.4 Grüntee China Lung Fu        4,4 
Lung Fu ist ein feiner Grüntee aus China mit zart-süßer Geschmacksnote 
 
No.5 Grüntee Sencha Ingwer-Maracuja      4,4 
Milder Sencha Grüntee mit delikaten Ingwerstücken  
und fruchtiger Maracuja-Note 
 
No.6 Beerenfrüchte         4,4 
Fruchtig-frisch präsentieren sich die Beerenfrüchte mit Johannisbeere  
 
No.7 Rooibos Karamell         4,4 
Südafrikas milder Rotbusch versetzt mit Sonnenblumenblüten  
und süßer Karamell-Note 
  
No.8 Wiesenkräuter         4,4 
Fenchel, Anis, Brombeerblätter, Minze und Melisse  
geben den Wiesenkräutern ihre würzig-aromatische Note 
  
NO. 9 Orange mit Yuzu-Geschmack      4,4 
Früchteteemischung mit natürlichem Orangenaroma  
und einer feinen zitronigen Geschmacks­ Note 
 
No.10 Pfefferminze Melisse        4,4 
Erfrischende Pfefferminzblätter und köstliche Zitronenmelisse  
sind ein perfektes Genussduo 
  
 
Glas heiße Zitrone         4,4 
  
 
Tee mit Rum          6,4 
 
 
 



 
 
 
BIERE 
 
 
Vollbier Hell vom Fass      0,3 l | 3,8 0,5 l | 4,9 
 
Berühmt als „das bayerische Bier“, erlebt dieser Biertyp momentan eine Renaissance. Das 
Andechser Vollbier Hell besticht durch seine Vollmundigkeit und milde Süße verbunden mit einer 
samtig-weichen Hopfenbittere. Im Abgang zeigt es sich weich und spritzig. 11,5% Stammwürze 
und 4,8 % Alkohol. 

 
 
Weissbier Hell vom Fass      0,3 l | 3,8 0,5 l | 4,9 

 
Ein Geschmacksphänomen ist das natürlich hefetrübe Weißbier und nicht nur deshalb das 
meistverkaufte Andechser Bier. Erst treten markante Fruchtaromen wie Banane und 
Honigmelone hervor, dann folgen feine Gewürznuancen. Sehr spritzig und erfrischend trinkt sich 
das Andechser Weißbier Hell und überzeugt mit einem vollen und weichen Körper. 12,5 % 
Stammwürze und 5,5% Alkohol. 

 
Weissbier Dunkel aus der Flasche      0,5 l | 4,9 
 
Das natürlich hefetrübe Andechser Weißbier Dunkel wird noch mit echtem bayerischen Röstmalz 
gebraut. Erst treten markante Fruchtaromen wie Ananas und Banane hervor. Eine leichte 
Karamellsüße verbindet sich harmonisch mit einer feinen Hopfenbittere. Im Abgang zeigt es sich 
feinhefig und erfrischend. 12,5% Stammwürze und 5,0% Alkohol. 

 
Weissbier Alkoholfrei aus der Flasche      0,5 l | 4,9 
 
Eine neue Geschmacksdimension öffnet das alkoholfreie Andechser Weißbier. Mit einem 
innovativen Verfahren bei niedrigen Temperaturen schonend entalkoholisiert bewahrt es den 
charakteristischen Weißbier-Geschmack und ist vom Andechser Weißbier Hell kaum zu 
unterscheiden. 12,5% Stammwürze und unter 0,5% Alkohol. 
 
Hauf Pils vom Fass         0,3 l | 3,9 
 
Schlankes, feinherbes Spitzenpils. 
Zu jedem Anlaß und zu jeder Gelegenheit das richtige Bier 

 
Friedrich Hauf 1901 Dunkel vom Fass   0,3 l | 3,8 0,5 l | 4,9 
 
Ein Exportbier, benannt nach dem Gründer der Brauerei Hauf. 
Ein Bier wie vor 100 Jahren. Original dunkel eingebraut, süffig und malzig. 
Eine echte Spezialität 
  



 
 
 
 

OFFENE WEINE 
 
 
 

Weiss 0,2 l 
 
2021 Silvaner, trocken         6,9 
Weingut Horst Sauer, Franken 
 
 

2020 Weissburgunder, trocken       7,9 
Weingut Dr. Köhler, Rheinhessen 
 
 
 
 
 

Rosé 0,2 l 
 
2021 JUST Hellrot, trocken        7,9 
Weingut Horst Sauer, Franken 
 
 

Rosé … von unserem VINOLINO       6,9 
 
 
 
 
Rot 0,2 l 
 
2019 TURTUR Cuvée          8,4 
Cabernet Dorsa ½ Cabernet Sauvignon ½ Merlot 
Weingut Markus Schneider, Pfalz 
 
 

2020 Montarello L’antesi IGP        8.4 
Primitivo ½ Syrah 
Tenuta L’Antesi, Apulien 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

 
...Unter der Sonne Südafrikas gereift… 

 
Die kleine, feine Boutique Winery Capelands Wine Estate 
von Laura und Johann Innerhofer ist vielleicht das 
‚europäischste‘ unter den Spitzenweingütern am Kap. 
Drei Hektar alter, tiefwurzelnder Cabernet Sauvignon- 
und Malbec-Rebstöcke sowie Böden aus Lehm und 
rötlichem Sandstein mit zersetztem Granit im Untergrund 
bilden die Basis für den Klein Redstone.  
Die Reben stehen in unmittelbarer Meeresnähe und profitieren vom idealen 
Mikroklima mit heißen Tagen, kühlen Nächten und frischen Winden. 
Als Gründer und Initiator des Merano Weinfestivals ist Johann vertraut mit den 
ganz großen Gewächsen der Welt, insbesondere aus Bordeaux und Italien, und 
berät bis heute Marchese Incisa della Rocchetta mit seinem Projekt Sassicaia. 
Bordeaux Cru Classés wie Lafite und Margaux und die elitärsten Bordeaux 
Blends aus Italien sind auch die Vorbilder für seine Redstone-Weine. Das 
Ergebnis sind faszinierende Weine, die in ihrer Komplexität und Spannkraft in 
einer Reihe mit dem größten Bordeaux und Italienern stehen. Ziel erreicht! 
 
 

2022 Capelands Whitestone  
Sauvignon Blanc       0,75 l  34 

 

2022 Capelands Whitestone  
Chenin Blanc       0,75 l  34 

 
2017 Capelands 
Klein Redstone        0,75 l  37 

 
2018 Capelands 
Redstone        0,75 l  52  

          1,5 l  110 
          3 l  240 

2015 Capelands 
Redstone Reserve       0,75 l  95 

          1,5 l  199 
          3 l  399
  

 
 
 
 



 
FLASCHENWEINE 
 
Weisswein im Bocksbeutel 0,75 l 
 
2021 Escherndorfer Lump Riesling       34,8 
VDP Erste Lage  
Weingut Horst Sauer, Franken 
 
2021 Escherndorfer Lump Scheurebe Spätlese     34,8 
VDP Erste Lage 
Weingut Horst Sauer, Franken 
 
 

Weisswein 0,75 l 
 
2020 Dr. Koehler Weissburgunder trocken      28,5 
Weingut Dr. Köhler, Rheinhessen 
 
2022 Matthias Gaul Eleven Scheurebe trocken    28,5 
Weingut Matthias Gaul, Pfalz 
 
2022 Riesling          29,8 
Weingut Volker Schäfer, Rheinhessen 
 
2022 Pinot Grigio Day and White       29,8 
Weingut Cantine Borga, Venetien, Italien 
 
2020 Leichtigkeit des Seins         29,8 
Chardonnay & Sauvignon Blanc  
Weingut Domaine Pugibet, Côtes de Roussillion 
 
2022 Slowine Chenin Blanc        29,8 
Villiersdorp Winery, Breede River Valley, Südafrika 
 
2022 Slowine Sauvignon Blanc       29,8 
Villiersdorp Winery, Breede River Valley, Südafrika 
 
2021 Chardonnay ‚Brazos de los Andes‘      34,8 
Weingut der familia Zuccardia, Mendoza, Argentinien 
 
2021 Cuvée Manz Love & Respect        29,8 
Grauburgunder, Sauvignon Blanc 
Weingut Manz, Rheinhessen 
 
2021 Ca dei Frati I Frati Lugana       39,8 
Trebbiano di Lugana, Lombardei, Italien 
 
 
 
 



 
 
Roséwein 0,75 l 
 
2022 Weedenborn Rosé        34,9 
Spätburgunder 
Weingut Weedenborn, Rheinhessen 
 
2020 Cuvée Rosé         30,9 
Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 
Weingut Markus Schneider, Pfalz 
 
2021 JUST HELLROT TROCKEN        28,9 
Weingut Horst Sauer, Franken 
 
 
Rotwein 0,75 l 
 
2017 Heger Rotwein DUNE        34,9 
Acolon, Cabernet Sauvignon, Lemberger, Merlot 
Weingut Dr. Heger, Baden 
 
2019 TUR TUR Cuvée         30,9 
Cabernet Dorsa, Cabernet Sauvignon & Merlot 
Weingut Markus Schneider, Pfalz 
 
2021 Care           32,9 
Garnacha 
Bodegas Anada, Campo de Carinena, Spanien 
 
2020 Montarello IGP          30,9 
Primitivo Syrah 
Tenuta L‘Antesi 
 
2020 Poggio Alla Badiola        28,4 
Merlot, Sangiovese 
Tenuta Mazzei, Toskana 
 
2019 Tempranillo         34,9 
Bodegas Tridente Entresuelos, Spanien 
 
2021 El Castro de Valtuille        34,9 
 Mencia Joven Mencía 
Bodegas Castro Ventosa, Bierzo, Spanien 
 
2017 Bordeaux Château La Croix Margautot     39,9 
Merlot, Cabernet Sauvignon,  Cabernet Franc 
Châteaux La Croix Margautot, Haut-Medoc, Bordeaux, Frankreich  
 
 
 

 



 
COCKTAILS | SOUR  
ab 17 Uhr 
 
VERSACE Tequila, Campari, Orangensaft, Grenadine    10 
 
NEGRONI Gin, Antica Formula, Campari      11 
 
MOJITO Weisser Rum, Limette, Rohrzucker, Minze, Soda    10 
 
CAIPIRINHA  Cachaca, Limette, Rohrzucker, dash Soda    10 
 
MAI TAI Weisser Rum, Dunkel Rum, Cointreau, Amaretto 
Limette, Orangesaft, Ananassaft, Grenadine      11 
 
OLD FASHIONED Bourbon Whiskey, Zuckerwürfel, Angostura, Soda  10 
 
BASIL SMASH Weisser Rum, Basilikum, Zitrone, Zuckersirup   10 
 
TOUCH DOWN Vodka, Peach, Grenadine, Zitrone, Maracujasaft   11 
 
WHITE RUSSIAN Vodka, Kaluha, Sahne       11 
 
WHISKEY SOUR Bourbon, Zitronensaft, Zuckersirup, Orangensaft  11 
 
MIDORI SOUR Midori, Zitrone, Orangensaft      11 
 
IRISH COFFEE Irish Whiskey, Rohrzucker, Kaffee, Sahne    10 
 
CAFFÈ PUCCI Dunkel Rum, Amaretto, Kaffee, Sahne    10 
 
MOJITO Limette, Minze, Rohrzucker       11 
 
LONG ISLAND ICE TEA Weisser Rum, Vodka, Tequila 
Cointreau, Limette, Zuckersirup, Coca-Cola      13 
 
TOM COLLINS Gin, Zitrone, Zuckersirup, Soda     10 
 
FIDEL CASTRO Dunkel Rum, Limette, Ginger Ale      11 
 
CUBA LIBRE Dunkel Rum, Limette, Coca-Cola      11 
 
TEQUILA SUNRISE Tequila, Grenadine, Orangen-Saft    11 
 
MINT JULEP Bourbon Whiskey, Zuckersirup, Minze      10 
 
HEZEL MULE Gin, Ginger Beer        11 
 
 
 
 
 



 
   

ALKOHOLFREIE COCKTAILS  
ab 17:00 Uhr 
 
 
COCONUT KISS  
Ananassaft, Kirschsaft, Sahne, Kokosnußsirup, Grenadine    8 
   
IPANEMA  
Limette, Rohrzucker, Maracujasaft, Ginger Ale       8 
   
FRUIT PUNCH 
Mangosaft, Maracujasaft, Ananassaft, Kokossirup, Zitrone    8 
 
 
 
 

LONGDRINKS 
Spirituose 4cl & Sidedrink 0,2l 
 
 
Black Forest Tonic Water | Ginger Ale | Bitter Lemon 
Orange | Apfel | Kirsch | Cola | Fanta | Sprite 
 

Wodka 
Koskenkorva     10 

 
Gin 

Amuerte     11 
Monkey 47     10 
Law      11 
Beafeter     10 
Gin Mare     12 
Hendricks     11 
Roku      10 

 
Rum 

Black Magic Rum    10 
Havanna 7 Anno    12 
Myers Rum     11 
Bacardi Blanca    10 

 
Whiskey 

Buffalo Trace    10 
Jack Daniels     10 
 

 
 

 



 
SPIRITUOSEN 
 
 
Wodka: 4cl  
 

Koskenkorva    5,9 
Belvedere    7,5 
  
Gin: 4cl  
 

Amuerte    6 
Law     6 
Beefeater    5,3 
Gin Mare    6 
Ginstr     7 
Monkey 47    7 
Hendricks    6 
Roku     6 
  
Rum: 4cl  
 

Don Papa    7,2 
Botugal    7,2 
Black Magic Rum   6 
Havanna 7 Anno   7 
Bacardi Blanca   5,3 
Myers Rum    6 
  
Whiskey: 4cl  
 

Bunnahabhain 12 Years  8,5 
Bunnahabhain 25 Years  19,5 
Yamazaki 12 Years   12,5 
Lagavulin 16 years   8,5 
Glenmorangie Original  6,2 
Glendronach 12 Years  7,5 
Paddy     4,9 
Jack Daniels    5,3 
Buffalo Trace   
 5,3 
Black Bottle Scotch   5,5 
Bains Whiskey   6,2 
  
Edelbrände: 2cl  
 

Prinz Alte Himbeere  3,9 
Prinz Williams Birne   3,9 
Prinz Kirsch    3,9 
Prinz Marille    3,9 
Ziegler Quittenbrand  5,5 
Ziegler Sauerkirsch   5,5 
 
 
 
 
 

Tequila: 2cl  
 

Corazon Reposado  3,60 
Corazon Blanco  3,60 
 
Cognac: 4cl  
 

Larsen v.s Cognac   5,9 
Larsen x.o Cognac   7,5 
Asbach Uralt    5,3 
Asbach Selection 21  
 10,5 
  
Bitters: 4cl  
 

Underberg    4,5 
Ramazzotti    4,5 
Averna    4,5 
Fernet Branca   4,5 
Jägermeister    4,5 
  
Akvavit: 2cl  
 

OP Anderson    4,2 
Linie     3,9 
  
Liköre/Shorts 2cl  
 

Amaretto Disaronno  4,5 
Frangelico    4,5 
Licor 43    3 
Fireball    3 
Sambucca    3,9 
Ouzo Plomari Adolo  3,5 
Galliano    3,9 
Baileys    4,3 
Calvados Chateau du Breuil 6,5 
Grappa Sansibar   4,5 
Kaluha    3 
Peach Trea    3 
Sheep Dog (Erdnuss)  4,5 
 
 

Alle Preise für Speisen und Getränke  
verstehen sich in Euro, inklusive Steuern 

 
Gerichte sind je nach Verfügbarkeit erhältlich 

 
Für alle Lebensmittelallergien oder 

Unverträglichkeiten steht Ihnen unser 
Servicepersonalgerne zu Verfügung 


